
税込

◇　日替りランチ　セット 1200
⇒チキングリル　巨峰と赤ワインのソース　　

（本日スープ、メイン、パン　又は　ライス）

◇　日替りパスタ　セット 1200
⇒スパゲッティ　トマトソース

燻製ベーコン　玉葱　バナナピーマン

（本日スープ、メイン、パン）

　

◇　フライドフィッシュバーガー 1400
（本日スープ、メイン、フレンチフライ）

◇　BLTバーガー 1500
US産赤身ビーフと黒毛和牛の粗挽きパティ　150g

（本日スープ、メイン、フレンチフライ）

◇　プライムステーキサンド 2000
（本日スープ、メイン、フレンチフライ）

セット　ジェラート　300円

（ラズベリー、チョコレート、バニラ）

セット　プチデザート　500円

（ブラウニー）

Weekday 　Lunch



税込

◇　💪Power Salad セット　 1600
切りたてプロシュート、パテドカンパーニュ

ロメインレタス、スプラウト、ブルーベリー、イチジク

グラナパダーノ、　アップルマンゴーのドレッシング

（本日スープ、パン）

◇　ブラックアンガス牛のカレーライス　 1300
（本日スープ,ラッシー）

、・

◇　本日の魚料理 1900
タスマニアサーモン　ソテー　マイヤーレモンのバターソース　

（本日スープ、メイン、パン）

◇　ブラックアンガス牛のハンバーグ　　 180g/1500
（本日スープ、メイン、パン　又は　ライス）

◇　USプライム ブラックアンガス牛　薪火グリルステーキ

オニオンソース　

（本日スープ、メイン、パン　又は　ライス）

☆スカートステーキ（ハラミ） 100g/1700

200g/2500

☆リブアイロース 200g/2600

400g/4800

☆テンダーロイン 150g/2800

300g/5000



・スカートステーキ 150g

・テンダーロイン 100g/＋900

100g/＋1500

※Lunch Courseはグループ皆さまで、ご注文下さいませ。

◇　本日のジェラート　又はソルベ　

◇　バニラジェラートのアッフォガート　

◇　パンナコッタのフルーツパフェ

◇　NYチーズケーキ　ミックスベリーソース　

◇　北海道産濃厚生クリームとマスカルポーネのティラミス

鳥取産和牛　オレイン５５　薪火グリル　サーロイン　

～　Dessert　or　Cheese～

【　Dessert　】よりお選びください。　又は　本日のチーズ

Dessert

自家製フェットチーネ　キアニーナ牛ボロネーゼ

真鯛のハーブロースト　ヴァンブランソース

　米澤豚ロース　ピッツァイオーラ

USDA　PRIME　ブラックアンガス牛　薪火グリルステーキ　

　オニオンソース　

～　Main　～

Lunch　Course

お好きなMain料理を１品、お選びください（Café付）　　

　　本日のスープ　

　　契約農家から直送　有機野菜スティック
濃厚チーズフォンデュ

　季節の前菜盛合せ　



税込

◇ザ　プレミアムモルツ 500 ◇ハウスワイン　（白、赤） 500
香るエール

◇グラス スパークリングワイン　 700 ◇ロゼ　スパークリング 1000

⇒☆セットドリンクは、＋200円になります。

100％パインナップル 500 100％オレンジ 500

コカ・コーラ 500 ジンジャーエール辛口 500

ウーロン茶 400 ピーチジンジャーティ 500
（Mighty-leaf San Francisco）

⇒☆セットCaféは、＋500円になります。

オーガニック　ブレンドコーヒー 600 カプチーノ 700
　　　　　　　　　　※おかわり自由

⇒☆セットTeaは、＋500円になります。

紅茶、ハーブティ各種 900 ロイヤルミルクティ 900
（Mighty-leaf San Francisco） （Mighty-leaf San Francisco）

◇　本日のジェラート　又はソルベ　 800

◇　バニラジェラートのアッフォガート　 900

◇　パンナコッタのフルーツパフェ 1000

◇　NYチーズケーキ　ミックスベリーソース 1000

◇　北海道産濃厚生クリームとマスカルポーネのティラミス 1000

【　　Alcohol　　】

【　　Soft drink　　】

【　　Organic　coffee　＆　Tea　　】

【　Dessert　】


